
Une croisière gastronomique avec l’un des plus grands chefs étoilés Michelin et le meilleur sommelier du monde

1989. Découvrez tout le savoir-faire culinaire de Martial Diffor, Chef des chefs CroisiEurope, et sa brigade.

TEMPS FORTS LES PLUS CROISIEUROPE

Repas de haute gastronomie à bord

En option : le forfait "Accord Mets & Vins" : une

manière d'enrichir votre expérience à bord en

associant chaque plat à une sélection de vins

soigneusement choisis. Une immersion gustative

complète qui séduira les amateurs de

gastronomie comme les épicuriens en quête

d’exception

LES INCONTOURNABLES :

La route des vins d’Alsace(1)

La dégustation commentée des vins par un

sommelier

Pension complète

Cuisine française raffinée - Dîner et soirée de

gala - Cocktail de bienvenue

Wifi gratuit à bord

Système audiophone pendant les excursions

Présentation du commandant et de son équipage

Animation à bord

Assurance assistance/rapatriement

Taxes portuaires incluses

CROIS IÈRE  DE  4  JOURS  /  3  NUITS  -  RÉF .  GAS_PP

Gastronomie sur le Rhin avec Marc Haeberlin(2) (formule
port/port)
FRANCE  -  ALLEMAGNE
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Programme jour par jour
JOUR 1

STRASBOURG

Embarquement. Présentation de l’équipage et cocktail de

bienvenue. Exemple de dîner Velouté aux gambas et

volaille à l'estragon Terrine de foie d'oie, gelée au coing,

navette briochée Poulet de Bresse en croûte de pomme

de terre, sauce aux truffes Brie de Meaux farci aux

condiments méditerranéens Ambre tanzanienne au

caramel et cacahuètes grillées Navigation vers Breisach

JOUR 2

VIEUX-BRISACH

Matinée en navigation vers Vieux-Brisach. Excursion

optionnelle : la route des vins d’Alsace. Dîner surprise

élaboré par Marc Haeberlin(2)

JOUR 3

VIEUX-BRISACH - STRASBOURG

Dégustation de vins à bord. Après-midi en navigation vers

Strasbourg. Soirée de gala. Exemple de Dîner de Gala

Salade de homard au pignolat torréfié, vinaigrette au

parmesan Reggiano Filet de sole Orly Carré filet d'agneau

aux herbes fraîches Saint-Marcellin affiné aux truffes

Dôme chocolaté à la fleur de Cao, crème vanille Bourbon

JOUR 4

STRASBOURG

Débarquement.

Edition 2026 RÉF. GAS_PP 2 / 4



Les excursions
Excursions en option (1)

Notre prix comprend

la croisière en pension complète du dîner du J1 au petit déjeuner buffet du J4 - le logement en cabine double avec douche et

WC - le cocktail de bienvenue aux couleurs alsaciennes - le grand dîner gastronomique élaboré par Marc Haeberlin de

l'auberge de l'Ill à Illhaeusern - la soirée de gala - l'animation - l'assistance de l'équipe d'animation à bord - l'assurance

assistance/rapatriement - les taxes portuaires.

NB : Pour des raisons de sécurité de navigation, la compagnie et le capitaine du bateau sont seuls juges pour modifier l'itinéraire de la

croisière. (1) Excursion optionnelle. (2) En cas d’indisponibilité, un remplaçant sera nommé par l’une ou l’autre de ces personnalités.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Notre prix ne comprend pas

les boissons (uniquement payables à bord) - le forfait "Accord Mets & Vins" (incluant d'office les boissons) - l'excursion

optionnelle (à réserver et à régler à bord ou à l'agence) - l'assurance annulation/bagages - les dépenses personnelles - les

acheminements.

Excursion route des vins

4h Authentique PM
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Informations pratiques
FORMALITÉS

Carte nationale d'identité ou passeport en cours de validité obligatoire. Les ressortissants hors UE sont priés de consulter leur

ambassade ou leur consulat.

Edition 2026 RÉF. GAS_PP 4 / 4


